
 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie gerne unsere geschulten Mitarbeiter. 

 

 

 

 

 

Speisekarte 

 

Landgasthof Adler Überraschungsmenü 

 

____________________________________________________________________________ 

7-Gang-Überraschungsmenü       160 

 

6-Gang-Überraschungsmenü       145 

 

5-Gang-Überraschungsmenü       125 

 

4-Gang-Überraschungsmenü       100 

 

3-Gang-Überraschungsmenü        80 

____________________________________________________________________________ 

 

3-Gang-kleines Menü          50 

 

Weinbegleitung zum Menü 0,1l pro Glas und Gang     14 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie gerne unsere geschulten Mitarbeiter. 

 

 

Vorspeise 

Rindertatar | Schalotten | Wasabi-Gurken Sorbet    25 

Gelbflossen Makrele | Apfel | Fenchel      22 

Romanesco Salat Herzen | Wasabi | Shiitake | Parmesan   20 

Tatar von der Roten Beete | Schnittlauch | Wasabi-Gurken Sorbet  20 

Bärlauch Suppe           12 

Feldsalat           10 

 

Zwischengänge 

Languste | Kalamansi |Bärlauch-Nudel      30 

Steinbutt | Zucchini | Safran Beurre Blanc     28 

Kalbsbries | Kartoffel | Schnittlauch       24 

Thunfisch | Teriyaki | Sellerie | Kohlrabi       24 

Champagnerkutteln | Morcheln | Aal | Hommage an Josef Bauer  22 

 

Hauptgänge 

Seezunge | Zitrone | Spinat | Kartoffelstampf     54 

Lammrücken | Paprika | Pesto | Quarkpizokel     48 

Roastbeef von der deutschen Färse | Frühlingslauch | Bramata  48 

Saibling | Kohlrabi | Kartoffel | Schnittlauch     36 

Kalbsrahmgulasch         36 

 

Dessert | Käse 

Schokolade | Vanille | Rhabarber       14 

Buttermilch | Schokolade | Brombeere | Thymian    16 

Hausgemachtes Eis  (je Kugel)         3 

Tete de Moine | Feigensenf | Brot       15 


