
 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie gerne unsere geschulten Mitarbeiter. 

 

 

 

 

 

Speisekarte 

 

Landgasthof Adler Überraschungsmenü 

 

____________________________________________________________________________ 

7-Gang-Überraschungsmenü       160 

 

6-Gang-Überraschungsmenü       145 

 

5-Gang-Überraschungsmenü       125 

 

4-Gang-Überraschungsmenü       100 

 

3-Gang-Überraschungsmenü        80 

____________________________________________________________________________ 

 

Kleines Menü           48 

Gemischter Salat 

Ragout vom Maibock | Spätzle 

Joghurt Limonen Creme  

 

Weinbegleitung zum Menü 0,1l pro Glas und Gang     14 

 

 

 

 

 



 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie gerne unsere geschulten Mitarbeiter. 

 

 

Vorspeise 

Tatar vom Maibock | Radieschen | Bärlauch sprossen    24 

Saibling | Brunnenkresse | Kartoffel      22 

Romanesco Herz | Kartoffel | Wasabi | Shiitake | Parmesan   18 

Bärlauchsuppe | Garnele         12 

Gemischter Salat          7 

 

Zwischengänge 

Languste | Kopfsalat | Krustentiernage      30 

Steinbutt | Zucchini | Safran Beurre Blanc     26 

Lachs | Spargel | Flädle        24 

Kalbsbries | Kartoffel | Schnittlauch       24 

Champagnerkutteln | Morcheln | Aal | Hommage an Josef Bauer  22 

 

Hauptgänge 

Seezunge | Spinat | Kartoffel       56 

Rücken vom Maibock | Karotten | Spätzle     48 

Lammrücken | Bohnen | Paprika | Pesto | Quarkpizokel   48 

Roastbeef | Grüner Spargel | Sauce Hollandaise | Bramata   48 

Kalbsrahmgulasch | Spätzle       30 

Cordon Bleu von der Maispoularde | Kartoffel-Gurken-Salat   28 

Parmesanrisotto         28 

Rahmschnitzel | Spätzle | Blattsalat      25 

Käsespätzle | Zwiebel | Blattsalat         19 

 

Dessert | Käse 

Quarkflan | Joghurtsorbet | Rhabarber (ca. 20min Zubereitungszeit) 16 

Buttermilch | Schokolade | Brombeere | Thymian    14 

Rhabarber | Weiße Schokolade | Vanille      13 

Tete de Moine | Feigensenf | Brot       15 


